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 GALLERI LIERNE 

Galleri Lierne er et kunst og hånd-
verkshus som formidler og selger 
kunst og håndverk av høy  
kvalitet. 

Galleriet er en medlemsbedri�, og 
ca 50 medlemmer er representert 
med sine produkter. I "llegg se#es 
det opp kunstuts"llinger av lokale, 
regionale og nasjonale kunstnere.  
 
Våre lokaler har en flo# utsikt over 
Laksjøen mot Brands(ellet. Vår 
2.etasje kan leies "l møter, serve-
ring og andre arrangement 
 

 Lierne –vilt, vakkert og vennlig 

Presentasjon av nye medlemmer 

LIERNE GJESTEGÅRD  

Midt i Liernes vakre natur finner 
du oss, med utsikt "l to nasjonal-
parker. 

Det perfekte sted for møter, 
kurs/konferanse, ferie og fri"d.  
Vi kan "lby overna.ng i hy#er, i 
leiligheter, i rom på gjestegården 
eller i egen campingvogn. 

Vårt nye møterom har plass "l 50 
personer. Alt av møteromsutstyr 
disponeres. I "llegg har vi over-
na.ngskapasitet "l 25-50  
personer. Alpinbakke m.m 

Førjuls-Martnan arrangeres i Lierne for 12. året på rad. Her 
vil du finne uts"llere innenfor ulike matprodukter, husflid, 
håndverk og brukskunst. 
 

Førjuls-Martnan starter fredag 18. november med  
uts"llingsåpning på Galleri Lierne kl 19, og julekonsert i 
Nordli Kirke kl 21. Lørdag 19.november kl 10-16 vil du finne 
uts"llere inne på Lierne samfunnshus og Liernehallen og 
utendørs bl.a ved Galleri Lierne. Det er rikelig med plass for 
å si#e ned å nyte kaffe, liernestut, rømmegrøt, lokal varm-
mat eller bare si#e ned og ta en pust i bakken. Om kvelden 
er det ”Martnaspub på Sørgården fra kl 20.00. 

SØRGÅRDEN 

Selskapslokale (10--90 personer) i 
ombygd stall og lem. Vi kan "lby 
servering og alle re.gheter.  
 
Overna.ng i hy#er og rom med 
inn"l 30 sengeplasser. 
 
Frisørsalong, solarium, SPA og 
treningsstudio. 
Fiske og båtutleie  

Hva skjer? 

• Countryfest på Sørgården 22. oktober 

• Farsdagsbuffé og temadag sik ”skatter for 
fremtiden” på Li-vert´n og Lierne 
Nasj.parksenter søndag 13. nov. fra kl 13. 

• Førjulsmartna i Nordli 18.- 19. november 
Åpning av martnan og ny utstilling på Galleri 
Lierne fredag 18. november kl 19. Julekonsert 
kl 21 i Nordli kirke. 

• Julebord på Li-vert´n lørdag 3. desember 

• Julsjau i Nordli lørdag 10 desember 
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September 2011 

Mer informasjon om medlemmene finner du på: 

www.ensmakavlierne.no 
Følg oss også på: 

www.esalbloggen.com 

Førjulsmartna 18.-19. november 



som skal gå "l å dri�e fellesfunksjoner/
fellesgoder i Lierne. Dvs. funksjoner, "l-
bud og goder som vi alle vil ha og bruker, 
og som vi ønsker å "lby turister og besø-
kende, men som i seg selv er ulønnsom: 
   som bare fellesskapet kan løse 
   som ingen betaler for i dag 
   som ikke er organisert i dag 
   som kan gi store ringvirkninger 
 

Prinsippet er enkelt - de som har glede av 
godene skal være med å betale den 
(turister, hy#eeiere, fastboende, bedri�er 
og kommunen) 

Hvilke felles arbeidsoppgaver kan løses 

gjennom kurtax? 

* Vedlikehold, preparering og merking av 
skiløypetraseer 
* Tilre#elegging, vedlikehold og merking 
av turs"er og vandringsruter. Kartlegging, 
"lre#elegging og merking av sykkelruter 
* Opparbeiding, vedlikehold og snøryd-
ding av parkeringsplasser ved  
uEartssteder 
* Vedlikehold av rasteplasser (som ikke 
vegvesenet har ansvaret for) 

* Beplantning, pyn"ng og forskjønning av 
fellesarealer og uEartsområder, som  
ingen har noe ansvar for i dag 
* Turis"nformasjon (utvidelse av dagens 
turis"nformasjon) 
* Fjerning av søppel der de#e hoper seg 
opp. Arbeide for en avfallsløsning for 
hy#eeiere og turister 
* Informasjonsskilt ved uEartssteder og 
langs turs"er og vandringsruter 
* Guiding og opplæring av guider 
* Lage informasjon om kommunen og om, 
severdigheter, vandrings-/sykkelruter, 
ak"viteter og "lbud i kommunen 
* Etablere samarbeid mellom reiselivs- 
aktørene i kommunen og lage ferdige 
pakke"lbud "l turister og gjennom- 
reisende 
* Bidra "l utvikling av Lierne Fri"ds hjem-
meside, bl.a bookingløsninger 
* Legge "l re#e for fellesak"viteter som 
skaper trivsel, bolyst og Lierne-reklame. 
Lierne ,  et hjem for deg et hjem for oss  

Lierne har en spesiell plass i hjertet "l alle 
som bor her, jobber, driver næring, har 
hy#e eller er turist og besøkende her. 
Lierne selger seg som VILT, VAKKERT OG 
VENNLIG, en visjon som vi alle deler og 
ønsker å oppfylle.  

Skal vi klare de#e, må vi også stå sammen 
for å legge "l re#e for at Lierne oppfa#es 
slik. I "llegg skal vi selv skal kunne trives 
med de godene og "lbudene som finnes 
her. 

Gjennom prosjektet ”Ny vekst i Lierne” 
har Lierne Fri"d  som mål å finne en  
finansieringsløsning som gjør at vi utvikler 
Lierne "l å bli en enda bedre  
reisemålsdes"nasjon.  

Merkevaren Lierne selger godt, og de#e 
må vi utny#e nå mens den er ”varm”. I 
samarbeid med Midt-Skandinavisk gren-
seprosjekt jobber vi med en løsning som 
kalles fellesgodefinansiering eller kurtax. 

Hva er fellesgodefinansiering/kurtax?
Kurtax er en form for en frivillig avgi� på 
reiseliv og andre tjenester i kommunen 

EMS Design driver med design og produk-
sjon av unike plagg med kunstnerisk 
u#rykk i ulike naturmaterialer. Besøk garn-
bu"kken Kni�ng.no i kjelleren på Matkro-
ken Lierne i Nordli, eller se nye plagg  og 
"lbehør lagt ut for salg på Galleri Lierne. 
Følg også med på den populære bloggen 

www.strikkespinn.wordpress.com 
for siste ny#, inspirasjon og  
oppdateringer. Se også ne#sidene:  

www.kni�ng.no   

www.emsdesign.no  

 
STRIKKEKAFÈ 

Hos kni.ng.no /EMS Design  
i kjelleren på Matkroken i Nordli 

Tirsdag 11.oktober 2011 kl.18.00 

Rita Tove fra Fjellblomsten  
demonstrerer Tupperware 

Månedens uts"ller i oktober er Terje Rygg 
fra Steinkjer, som bl. a s"ller ut akvareller 
med mo"v fra Lierne og abstrakte bilder. 

Under Førjulsmartnan blir det uts"llings-
åpning fredag 18/11 kl 19. Kunstneren  
Mathis Nango s"ller ut malerier. Lørdag  
19/11 er Galleriet åpent kl 10-19 og søndag 
kl 12-16. 

 NY DVD I SALG 

Dvd’en av Pe-Torsa 2010 er i salg f.o.m 
førjulsmartnan 19.november.  Pe-Torsa 
har egen stand på martnan. Her selges 
også andre Pe-torsasouvenirer. 
 
Fra samme dato kan dvd’en også bes"lles 
på tlf 95 86 11 01.  

Neste Pe-Torsahelg blir 23.-26/8 2012 

Lierne Nasjonalparksenter er et infor-
masjonssenter for nasjonalparkene  
Lierne og Blåfjella/Skjækerfjella.  
Utstillingen med temaet ”å leve av  
naturen—å leve med rovdyr” blir årlig 
besøkt av ca 4000 personer. 
 

Åpningstider: 
Mandag - fredag kl 08.00-15.30 
 

Under Førjulsmartnan 19/11: 
Åpent kl 10.00 -16.00 
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Kurtax—Fellesgodefinansiering i Lierne 

Galleri Lierne 

Pe-Torsa 

EN SMAK AV LIERNE  

EMS Design 

Lierne Nasjonalparksenter 



“Her kan du plasserere en interessant setning eller et interessant sitat fra 

artikkelen for å fange leserens oppmerksomhet.” 
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er Li-snadder som produserer basturøk-
te produkter av sau, elg og fisk, 
Storåstuggu AS som produserer lokal 
bakst i vedeldet steinovn og Lierne 

Vil�oredling som foredler produkter av 
vilt. 

På den lokale Matkroken-bu�kken i 
Nordli har de et eget ”En smak av  

Lierne-torg” der lokale matprodusenter 
får presentere sine produkter. Torget 
har bli# en stor suksess og har gjort 
lokal mat "lgjengelig for alle. 

På serveringsstedene i Lierne serveres 

det lokale produkter. Lierne Gjeste- 

gård serverer lokal mat "l sine gjester 
og på kafé- og cateringbedri�en Li-

vert´n i Nordli får du bl.a servert en 
”Lierne-tallerken” som er en kold-
tallerken med et bredt spekter av lokale 
produkter av fisk, kjø#, vilt og bakst.  

På menyene finner du også spesialite-
ten ”Lierne-stut”, og bestselgerne vilt-
snadder, elgkaker og Lierne-burgeren 
som er en elgburger produsert av Li-

snadder. Årets nyhet på menyen er 
bjørneburgeren og (ellgrillen fra Lierne 

Vil�oredling. 

Det satses for "den sterkt på lokal mat 
og ma#radisjoner i Lierne. Stadig flere 
har oppdaget vik"gheten av å profilere 
kortreist mat og holde gamle mat-
tradisjoner ved like.  

E#er oppstarten av samarbeidsprosjek-
tet ”En smak av  
Lierne” i 2006 har lokale matprodukter 
fra Lierne virkelig kommet på kartet. 
Lierne er "dligere kjent for li-klenning 
og li-lefsa fra Lierne Bakeri, men nå 
blomstrer enda flere bedri�er som  
driver med produksjon, salg og serve-
ring av småskalamat. Eksempel på slike 

Lierne er et jakt og fiskeeldorado. Det 
er få som kommer skuffet tilbake etter 
en jakt eller fisketur i Lierne. Det som 
særpreger bygda er de store sjøene 
som åpner landskapet og gjør det lyst 
og vennlig, og de svære viddene på 
snaufjellet og de store skogområdene i 
lavlandet. Her kan du vandre i timevis 
uten å møte et menneske.  
 
Theodor Caspari sier det slik i sin 
lovprisning av bygda :  
 

”Jeg trodde oppriktigtalt at jeg kjente 

norsk natur så godt at jeg ikke lot mig 

overraske av noget nyt længer, men her 

møtte jeg noget saa fremmedartet, saa 

lite norsk, en saa eiendommelig blan-

ding av skog og fjellnatur, at det virket 

som en åpenbaring.”  
 

1/3 av det totale arealet på 3000 km2 
er da også blitt funnet verneverdig 
som nasjonalparker og reservater. 

Lierne Nasjonalparksenter er etablert i 
tilknytning til kommunehuset. Her 
kan man tilegne seg kunnskap om 
nasjonalparkene spesielt og naturen 
generelt. 
  

På sommers tid møter man et yrende 
folkeliv på Li-martnan, Flyktningerit-
tet og Pe-Torsa. I vinterhalvåret er det 
Førjulsmartnan og  Flyktningerennet 
som er møteplassen. Alle disse ar-
rangementene trekker hvert år mange 
tusen besøkende. Kulturlivet blomst-
rer i Lierne. Det siste tilskuddet i så 
måte er Galleri Lierne som ligger flott 
til i kommunesenteret ved Laksjøens 
strand. Beliggenheten og arkitekturen 
gjør det til et av Norges flotteste gal-
leri. 
 

Også næringslivet blomstrer i Lierne. 
Her finner du Norges største lefse-
bakeri med over 100 ansatte. Av den 
rike rene naturen høstes det råvarer 

som foredles til smakfulle produkter i 
flere bedrifter. ”En smak av Lierne” 
har som formål å tilby en smaksopple-
velse av de sjeldne fra disse produkt-
ene. Store mengder med skifer blir 
eksportert ut av Lierne hvert år. Til 
utsmykning av fasader, til tak og gulv. 
  
Vi er ca 1400 innbyggere i kommu-
nen, som trives og har det bra. De 
ressurser som finnes i Lierne er snart 
mangelvare i verden. Derfor har vi tro 
på framtida, og det er plass for flere! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
        Ordfører Alf Robert Arvasli 

Tjenesten er linket opp i mot interne#-
tjenesten: www.inatur.no.  

Står du fast, eller for andre spørsmål,  
så må du gjerne ringe: 
                Lierne servicetorg    tlf 74 34 34 00 

        Fjellstyrekontoret    tlf 74 34 34 66  

        E-post:    lierne@8ellstyrene.no 

 

Via ne#sidene "l Fjellstyrene i Lierne 

www.8ellstyreneilierne.no 
finner du info om re.gheter og herlig-
heter i statsallmenningene i Lierne.  

Her kan du også reservere og betale 
(ellstyrehy#er i Lierne og du kan løse 
jakt- og fiskekort.  
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Kortreist mat fra Lierne 

Ordføreren presenterer Lierne—vilt, vakkert og vennlig 

Jakt-, fiske og friluftsliv i Lierne? 



Presentasjon av En smak av Lierne 
 

SAMARBEID LØFTER REISELIVET I LIERNE! 
En smak av Lierne BA er en medlemsorganisasjon med formål å drive salg og mar-
kedsføring for småskalaprodusenter innenfor mat, håndverk, kultur, natur og opple-
velser i Lierne.  

Selskapet startet som en overbygning for serverings- og småskalamatbedri�er i Lierne, 
men man så raskt at ”en smak av Lierne” ikke bare var en smak av mat, men også en 
smak av håndverk, kunst, kultur, natur og opplevelser. De er nå 20 medlemmer. 

Samarbeid er nøkkelordet for å lykkes på små steder som Lierne, og ”En smak av Lier-
ne” har virkelig se# at samarbeid er vik"g. Det samarbeides nå på tvers av ulike bran-
sjer, man kobler kultur og næring, og små og store bedri�er hjelper hverandre frem. 
Det unike samarbeidet blir lagt merke "l utenfor Lierne. 

En smak av Lierne er nå et godkjent varemerke som skal gjøre Lierne kjent ute i den 
store verden. Varemerket står for kvalitet, lokal "lknytning og stolthet over småskala-
produkter fra Lierne. Medlemmene håper med samarbeidet å hjelpe hverandre frem 
"l egne og felles mål, samt å gjøre Lierne kjent for sine lokale unike kvalitetsprodukt. 

En smak av Lierne BA 

NYHETSBREV FRA 
L IERNE!  

Lierne jobber med å få oversikt over 
alle ledige hus i kommunen, slik at vi 
bedre kan yte service "l de som ønsker 
å fly#e "l kommunen. Vi jobber med 
merkevarebygging gjennom å kvalitets-
sikre Lierne-navnet.  

Vi inviterer hy#eeiere i Lierne "l  
årlige treff, for å utvikle kontakten med 
disse, som gode ambassadører, også 
med å nå mulige innfly#ere.  

 
Vi har som mål å bli betydelig bedre på 
å markedsføre oss ovenfor potensielle 
innfly#ere, og det ligger nå inne et 
forlag om å anse#e en "lfly.ngskon-
sulent. 
 
Ta kontakt og vi hjelper deg! 

 

Telefon:  +47 74 34 34 00 
Mail: postmo#ak@lierne.kommune.no 

LIERNE KOMMUNE har plass @l deg! 

Lierne kommune har ingen innfly#er-
pakker, slik et par kommuner i Nord 
Trøndelag har prøvd ut. Vi har i 
midler"d gode oppvekstvilkår, og kan 
"lby plass i fleksible barnehager uten 
vente"d. Vi har bygd om og utbedret 
Sørli skole for flere millioner kroner 
de siste årene, og planlegger en ny 
skole på Stortangen (Nordli).  
 
Den nye flerbrukshallen/idre#shallen 
i Nordli ble ferdig sommeren 2010. Vi 
har ledige tomter i eksisterende bo-
ligfelt både på Jule, Mebygda,  
Sandvika og Tunnsjø, og "lbyr der 
gra"s tomter. Vi har det siste året 
godkjent to reguleringsplaner for nye 
boligfelt i og ved Mebygda i Sørli, der 
det i det ene feltet le# skal kunne 
omreguleres fra bolig "l fri"dsbolig, 
for å gjøre feltet mere a#rak"vt.  

  

Flytte til Lierne? 

Telefon: 91 88 86 94 
Telefaks: 74 34 34 90 

E-post: post@ensmakavlierne.no 

En smak av Lierne  
skal bli kjent for alle 

En smak av Lierne på nett: 
www.esalbloggen.com   
www.ensmakavlierne.no 

Høststemning på Fjellblomsten 
 
Det er "d for å tenne lys om kveldene. Fjellblomsten, en  
blomsterbu"kk i lokalene "l Matkroken Lierne i Nordli har  
få# inn masse lys i høsEarger. 
Noen høstnyheter fra Black  
Design er også på plass. 
Man—fre:   kl 10.00—16.30.  
Lørdag:        kl 10.00—14.00. 
Velkommen innom!  
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LIERNE 

www.lierne.kommune.no 


